
SELSKABSMENU
SEPTEMBER - OKTOBER - NOVEMBER 2026

APPETIZERS

Kammuslingetatar med jordskok og æbler, citronmayo og urter +115 kr. pr. person.
Friteret øster, bravasauce, aioli og urter +115 kr. pr. person.

Sprøde kæmpeflæskesvær med røg og eddike + 40,00 kr. pr. person.
Krustade med cremefraiche, rødløg og caviar + 175,00 kr. pr. person.

Panipuri med skovsvampecreme og revet Pecorino med trøffel + 50,00 kr. pr. person.

FORRETTER

Mosaik af kulmule, porreaske og tang, urter, skilt sauce på kærnemælk og grøn olie. Crudité af forårsløg.

Røget dyrekølle, syltet rødløgsgelé, sprødt grønkål, sauterede æbler og græskar.

Kold tomatconsummé, makrel, peberrodssyltet agurk, tomatstøv og urter.

MELLEMRETTER

Bagte jordskokker med ajo blanco-creme, ristede mandler og jordskokkechips + 75,00 kr. pr. person.
Hjertevaffel med revet Vesterhavsost, frisésalat og Skagenskinke + 95,00 kr. pr. person.

Champagnesorbet + 75,00 kr. pr. person.

HOVEDRETTER
Stegt andebryst, appelsinsauce, balsamicobagte rødbeder,

appelsin- og fennikelsalat med ristede kerner a part. Samt ristede kartofler med hasselnødder.

Ragout med oksespidsbryst, sorte linser, gulerødder, selleri og citronskal i tomatsauce, oksetyksteg.
Kartoffel- og gulerodsmos. Urter. Bagte rosenkål med revet Vesterhavsost a part.

Sprængt nakkefilet af dansk frilands-Duroc gris fra Ladegaard Duroc.
Krebinet af dansk velfærdsgris, frikassé med rodfrugter og hakket persille. Kartofler og sauce velouté a part.

OST
3 danske oste med hjemmelavet garniture og knækbrød + 115,00 kr. pr. person.

DESSERTER

Bisquitbund med ferskenkompot, Broken fersken gele, ferskensirup, timianolie, knas og hyldeblomst is.

Arme ridder, suppe på aroniabær, lakrids is og brombærkompot.

Citrontæte, med lemon curd og brændt marengs og stikkelsbærkompot og vaniljeis.



NATMAD
Pølse- ostebord med lækker garniture, brød og smør.

 To slags kvalitetspølser fra JN Meat (Duroc-griller og oksegriller),
hotdogbrød og franskehotdogbrød, samt diverse tilbehør.

Hjemmelavet pizza.

 Parisertoast og Cowboytoast.

MENUEN ER TILPASSET
SÆSONEN, SÅ DU OG

DINE GÆSTER FÅR MAD
TILBEREDT AF FRISKE

RÅVARER.

Menuen kan tilpasses
efter jeres ønsker.

FØLG MED OG BLIV INSPIRERET TIL DIN NÆSTE FEST!

    VilconHotelKonferencegaard      Vilcon Hotel & Konferencegaard 

HOLD DIG OPDATERET
Scan QR-koden og tilmeld dig vores
nyhedsbrev eller besøg vilcon.dk
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