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Vilcon Hotel &
KkonferencegAnard

BRUNCHMENU

2026

Reget grred, roraeg og rucola.
Cremet rejesalat med selleri og abler.
Overnight oats med havregryn, skyr, chiafrg, hakket mandler.
Skyr med beersirup og miisli.
Grent med humus.
Svampetaerte.
Lun hjemmebagt leverpostej med bacon, svampe
og hjemme syltede rodbeder.
Tomatsalat med burrata og balsamico glace.
4 forskellige palaeg med garniture og sylt.
Brunchpglser fra slagteren i Slagelse.
Stegte kartofler med lgg og bacon.
Arstidens grenne salat.
Melon med vanilijecreme.
3 slags oste fra ostebgrsen i Vemmelev med hjemmelavet garniture.
Bag selv pandekager.
Blandet wienerbrgd.
Rugbred, franskbrgd, grov boller, knaekbrgd, stenalderbrad.
Udvalg af juice.
Kaffe/te.

Kr. 375,-
pr. person. Ofz40)
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