
SELSKABSMENU
JANUAR, FEBRUAR, MARTS 2026

APPETIZERS
Sprøde kæmpeflæskesvær med røg og eddike + 40,00 kr. pr. person.

Bagt, syltet skorzonerod, hummus og løgaske + 50,00 kr. pr. person.

Krustade med cremefraiche, rødløg og caviar + 125,00 kr. pr. person.

Panipuri med skovsvampecreme, revet Pecorino med trøffel
og persillecreme (sifon) + 50,00 kr. pr. person.

FORRETTER
Rørt rødbedetatar (kogt rødbede, æggeblommer, sennep, sennepsfrø, dild og purløg).

Rugbrødsjord, soya gravad æggeblomme og grønne urter.

Gravad Ørred fra Musholm (æble, koriander og fennikel).
Æble/korianderpuré, crudité af fennikel og råsyltede æbler, samt urtesalat.

Røget dyrekølle, syltede svampe, balsamicogastrik, tyttebær og senneps urter.

MELLEMRETTER
Bagte jordskokker med ajo blanco-creme, ristede mandler og jordskokkechips + 75,00 kr. pr. person.

Hjertevaffel med revet Vesterhavsost, frissésalat og Skagenskinke + 75,00 kr. pr. person.

 Luftig kartoffelpuré, ristet Duroc-bacon, urter og rødløgsrelish + 75,00 kr. pr. person.

HOVEDRETTER
Lammekrone, braiseret bov med linser, estragon, løg og sauce. Flowersprouts, jordskok Anna,

hvid balsamico bagte gulerødder. Hertil små bagte kartofler med hasselnødder.

Sprængt kalkuncuvette (æblejuice, salvie og timian). Smørpocheret selleri, æblekompot med sennepsfrø og
løg, grøn mitzuna og syltet græskar. Hertil hønsesky med æbler og timian, samt små kartofler.

Flank steak af okse, tærte med braiseret okseskank og urter. Polentafritter med citron og persille.
 Bagte rodfrugter med timian og hvidløg, samt braisersky med persille a part. 

OST
3 danske oste med hjemmelavet garniture og knækbrød + 115,00 kr. pr. person.

DESSERTER
Pocheret pære, lavendel panna cotta, citron og birkescrumble.

Kanelkage, hvid chokoladecreme, hyldebærsorbet, solbærmarenges og kanelcrumble.

Ananas tatartin, romflødeis, myntemarineret ananas og ristede kokosflager.



NATMAD
Pølse- ostebord med lækker garniture, brød og smør.

 3 forskellige kvalitetspølser (æble/timian, ostepølse og grillpølse)
hotdogbrød og franskehotdogbrød, samt diverse tilbehør.

Hjemmelavet pizza.

Tomatsuppe med ristet brød, revet ost og chiliolie.

 Parisertoast og Cowboytoast.

MENUEN ER TILPASSET
SÆSONEN, SÅ DU OG

DINE GÆSTER FÅR MAD
TILBEREDT AF FRISKE

RÅVARER.

Menuen kan tilpasses
efter jeres ønsker.

FØLG MED OG BLIV INSPIRERET TIL DIN NÆSTE FEST!

    VilconHotelKonferencegaard      Vilcon Hotel & Konferencegaard 

HOLD DIG OPDATERET
Scan QR-koden og tilmeld dig vores
nyhedsbrev eller besøg vilcon.dk


